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KAGIT KEBABI

1 kilo kuzu eti

2 adet sogan

2 adet domates
10 adet yesil biber
2 adet dereotu

tuz

karabiber

Bir tepsi i¢ine guizelce yikanmis etler konur. Kabugdu soyulup ortadan ikiye kesildikten sonra hilél gibi dogranmis
soganlar, kabuklari ayiklanip kiigiik pargalara ayrilmis domates, dérde bolinmus yesil biberler, ince Kiyilmig
dereotu, bir tath kasigi karabiber ve biraz tuz konur. lyice karistirilir. Baska bir yerde Ustlste konup hazirlanan iki
genisce yagl kAgidin ortasina biitiin malzeme doldurulur. Her tarafindan k&gt ortaya toplanir ve muntazam bir
paket yapilir. Dort tarafindan paket baglanir gibi sicimle sarilir. Kagidin Gzeri suyla islatildiktan sonra bir tepsi
icinde firina konur (carsi firnina da yollanabilir). Ara sira kagidin Ustu suyla islatiimak sartiyle 2,5 saat pigirilir,
farindan ¢ikinca ipleri kesilir. Yukaridan k&dit boydan boya kapak seklinde kesilip ¢ikarilir, oldugu gibi sofraya
goturalir.
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