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KaGIT KEBABI

Malzemesi

1 kg. kusbagi dogranmis kuzu budu
1 bas sogan

3 olgun domates

3 kiguk korpe havug

4 orta boy patates

1 corba kasigi kekik

1/2 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

1 tabaka yagh kagit

2-3 adet kiyllmis yesil sogan (istege bagl)

Kusbasgi etleri, ince dogranmis sogan ve 1 kasik yagla birlikte, kendi suyu i¢inde, orta isida, 1.5-20 dakika
kurutmadan ve kizartmadan pigirin.

Ikiye katladiginiz yagh k&gidin ortasina kavrulan eti, kazinarak kiicik parcalar halinde dogranan havucu kugbasi
dogranmig patatesi, rendelenmis domatesi ve kiyllmis maydanozu koyun. Kekik, tuz ve karabiberi serpin. Kagidi
malzeme Uzerine bohgalayarak kapatin. Bdylece bir paket elde etmis olacaksiniz. Bunu firinin tepsisine
yerlestirin ve orta 1sida 1,5 saat kadar pisirin.

Yuvarlak dagitim tabagina kagidiyla birlikte yerlestirerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:24207 » adi:K&git Kebabi « gdénderen:oymakbeyi « indirme tarihi:13.05.2025 - 17:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kagit-kebabi-domatesli-vt80056
http://www.tcpdf.org

