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KAGIT KEBABI

MALZEMELER

500 gr. koyun eti

2 adet sogan

1 su barda@i garnitir (Bezelye, havug, patates)
2 corba kasiJi tereyadi ya da margarin

1/2 demet dereotu

3 adet domates

Tuz

Kekik

ince ince dogranmis sogdanlari, yagla beraber bir tencereye koyup, pembelestirin. Daha sonra tencereye etleri
de ilave edip, renkleri ddnene kadar kavurun. 2 su bardagi suyu da ekleyip, kisik ateste etler yumusayincaya
kadar pisirin. Atesten indirdiginiz ete, garnitirQ, kip kip dogradiginiz domatesi, kiyilmig dereotunu, tuzu ve
kekigi ekleyip, harmanlayin. )

Hazirladiginiz bu karigimi birer porsiyonluk olarak yagl kagida sarip, firina verin. Onceden isitiimis firinda 15-20
dakika pisirdiginiz yemegi sicak olarak servis yapin.
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