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KAGIT KEBABI

Malzeme:

1 kg. koyun eti

2 orta, sogan

2 corba kasiJi tereyadi veya sivi yag
2 domates

1 demet dereotu

2 blyulk havug

500 gr. bezelye

1 corba kasigi sirke

2 tath kasig kekik

1 bardak su tuz

biber

2 tane yagh kagit veya aliminyum kagit

Yapiligt:

Bir tencereye kugbasi dogranmis etleri koyup suyunu salip da ¢ekinceye kadar pisirin. Sonra buna ince
dogranmig sogdan, havucu ve yagi ilave edip biraz pisirin. Kiiglik dogranmisg domates ve sirkeyi ilave edip 5
dakika kadar pigirin. 1 bardak su ve tuz ilave edip, eder yumusak bir hal alincaya kadar pisirin. Ayiklanmig
bezelyeleri ayri bir yerde hafif haslayin. Patatesleri soyup findiktan az blyuk pargalara bélip yagda kizartin. 20
ser cm. en ve boyunda dort kse kesilmis yagli kagitlarin esit miktarda ortasina et ve sebzeleri koyup, uglarini
birlestirip paket haline getirin. Katlanan kisimlarini tepsinin alt kismina gelecek sekilde yerlegtirin. Hepsini béyle
hazirlayip tepsiye dizdikten sonra kizgin firina verin.
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