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KAGIT HELVALI TAHINLI PASTA

4 adet kagit helva

300 gr tahin helvasi

1 corba kasigi kakao

50 gr margarin

1 paket portakalli bisk(vi

1 poset toz santi

4 kaslk sit tozu

1 bardak su

1 paket cikolatal sos(Ustu igin)

Tavaya 300 gr. tahin helvasini,1 ¢orba kasigi kako ve 50 gr margarini ekleyip karistirarak hafif ateste eritin.
Zemine 1 adet kagit helvayi alin Gzerine eritilmis kelvayi sdrin. 2. kadit helvayi kapatin ve arasini yine eritilmis
tahin helvayi siriin. 3. kagit helvayi tekrar kapatin,arasina tahin hevasi striin ve santisi i¢in bir kaba 1 poset toz
santi, 4 tath kasig st tozu ve 1 su bardagindan 1 parmak eksik su ilave edip mikserde ¢irpin. Kagit helvali
pastayi santi ile kaplayin. Parcalayicidan biskvileri gegirin ve toz haline gelen biskivileri pastanin etrafina
serpin.Pastanin Gzerini krem santi ile desen yapip susuleyin, parcalanmig biskivileride serpin.Son olarak
¢cikolata sosu dokiin ve buz dolabina koyun biraz soguduktan sonra servis yapin.
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