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KAGIT HELVALI PASTA

Malzeme:

3 adet kagit helva

3 yemek kasigi kakao
yarim paket Bizim Margarin
3 yemek kasi§i su

Tavayi ocaga koyup igerisine seker,kakao ve su ilave edilip bir miktar karistiniip seker eritilir. Margarin ilave

edilir. Eriyinceye kadar karigtirilir. Ayri bir kapta helva iyice ezilir. Tavadaki kargima helva da eklenir. Tamamen
karisinca ocaktan alinir. Hizli bir sekilde (sogursa donar)diz bir tabaga konulan kagit helvalarin arasina surulur
U¢ kath olunca kalan sos etrafini kaplayacak sekilde surdlir. 2 saat dolapta soguduktan sonra servise hazirdir.
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