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KAGIT HELVALI MUZLU PASTA

http://www.ebruomurcali.com.tr

4 adet kagit helva

3 adet muz

Uzerine:

Yarim su bardagi rendelenmis ¢ikolata
1 ¢corba kasigi tereyagd

3 corba kasigI krema

4 corba kasig! ceviz igi

1 ¢orba kasigi bisklvi tozu
Kremasi igin:

1 adet muz

3 su bardag st

4 corba kagigi un

1 corba kasigi nisasta

4 corba kagig! toz seker

4 corba kasig! krema

Sit, un, nisasta ve toz sekeri koyulasana kadar karistirarak pisirin. Ezilmis muz ve kremay ekleyerek karistirin.
Kagit helvalarin arasina krema strerek ve muz dilimleri yerlestirerek kat kat dizin. Kalan kremayla pastanin
uzerini kaplayin. Pastayi buzdolabinda 1 saat dinlendirin Cikolata, krema ve tereyagini kisik ateste eritin.
Pastanizi muz dilimleri ve erimig ¢ikolatayla susleyin. Uzerine ceviz ve biskuvi tozu serperek servis yapin.
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