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KAGIT HELVALI KREMALI YASPASTA

100 Gr Sana Hamurigi

5 Su Bardagi st

150 gr bitter cikolata

1 Su Bardagi seker

1 Kahve Fincani un

1 Kahve Fincani pirin¢ unu
1 Paket vanilya

3 Adet kagit helva

1 Tath Kagi§i nisasta

Sit, seker, vanilya, un, pirin¢ unu, nisasta ve eritiimis sana hamurisini bir tencerede muhallebi kivamina
gelinceye kadar pisirin. Kagit helvalarin arasina muhallebiyi iki esit pargaya ayirip dokin. Ayri bir kapta benmari
usull erittiginiz bitter ¢ikolatayla kat kat dizip arasina muhallebi koydudunuz pastanin Ustini ve kenarlarini
kaplayin. Gikolata sosuyla kapladiginiz yas pastanizi 1 saat dolapta beklettikten sonra servis edebilirsiniz.
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