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KAGIT HELVA

2 adet kagit helva

2 dilim bayat ekmek

2 corba kasiJ kako

1 ¢corba kasigi nescafe

1 bardak st

4 corba kasigi tahin

8 corba kasiJI pekmez

1 bardak dévilmis ceviz

Bayat ekmek iclerini karistiriciya atip ufalayin, Gzerine kako, nescafe sit, tahin ve pekmezi katin, karistirin,elde
ettiginiz koyu kremaya cevizleri ekleyin, kagit helvanin dnce altina, (resimde tabagin igine sosu surip kagit
helvayi onun Ustline koymus) sonrada Ustline sosu surtn, ikinci kagdit helvayi yerlestirini, onu da sosla sivayip,
Uzerine bir corba kasini kasig pekmez dékiin, buzdolabinda bekletin, cevizle sisleyerek, servis yapin, (yani;
sos+kagithelva+sos+kagithelva+sos )

ML® Kagit Helva Pastasi (gorsel)
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