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KaGIT HELVA PASTASI

5 k&git helva

4 geftali

2 su bardagi sut

3 corba kasi§i seker

4 corba kasigi piring unu
1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

1 paket kremsanti

1 su bardag st

Oncelikle seftalilerin kabuklarini soyup (izerine seker serperek bekletin. Kremasi igin siit, nisasta, piring unu ve
sekeri karigtirarak pigirin. Ocaktan alip igine vanilyay! katin. Bu kremayi k&git helvalarin tzerine paylagtirin. Kat
kat pasta gibi hazirlayin. Uzerini seftaliyle ya da cilekle donatin. Isterseniz sitle ¢irptiginiz kremsantiyle de
sUsleyebilirsiniz. Fistik ve dondurmayla servis yapin.
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