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KAGIT HELVA TATLISI

50 Gr Sana Klasik

1 Adet portakalli bisk(vi
300 gr tahin helvasi

1 Gorba Kasigi kakao

4 Adet kagit helva
Santisi igin:

1 poset toz santi

4 kaglk st tozu su
Uzeri icin:

Cikolata sos

Tavaya 300 gram tahin helvasini, 1 ¢orba kagigi kakao ve 50 gram margarini ekleyip karistirarak eritip
Ozlestirin. Zemine 1 adet kagit helvayi alin. Uzerine eritilmig helvayi sirin. Kagit helvayi tizerine kapatin. Tekrar
eritilmig tahin helvasi suriin. Kagit helvayi tekrar kapatin. Tahin helvasini strtin. Kagit helvay kapatatin. Santisi
icin bir kapta 1 poset toz santi, 4 tath kasidi sut tozu ve 1 su bardagindan 1 parmak eksik su ilave edip mikserle
cirpin. Kagit helvali pastayi santi ile kaplayin. Pargalayicidan biskivileri gegirip toz haline getirin. Pastanin
kenarlarina biskivileri serpin. Pastanin dizerini kremsganti ile desen yapip susleyin. Uzerine pargalnmig biskiviyi
serpin. Uzerine cikolata sosu dokin. Pastayi buzdolabinda bekletip soguduktan sonra serivis edin.
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