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KAGIT HELVA PASTASI

50 Gr Sana Hamurisi
4 kagit helva

300 gram tahin helvasi
1 yemek kasigi kakao
Portakalli biskivi

1 poset toz santi

4 kaslk sit tozu

Su

Cikolata sos

Tavaya 300 gram tahin helvasini, 1 yemek kasigi kakao ve 50 gram sana hamurisini ekleyip karistirarak eritip
Ozlegtirin. Zemine 1 adet kagit helvay| alin. Uzerine eritilmig helvay siiriin. 2.kagit helvay Uzerine kapatin.
Tekrar eritilmis tahin helvasi strtin. 3.kagdit helvayi tekrar kapatin. Tahin helvasini sirin. 4.kagit helvayi kapatin.
Santisi icin bir kapta 1 poset toz santi, 4 tath kasigi siit tozu ve 1 su bardagindan 1 parmak eksik su ilave edip
mikserle cirpin. Kagit helvall pastayi santi ile kaplayin. Parcalayicidan biskavileri gegirip toz haline getirin.
Pastanin kenarlarina biskdvileri serpin. Pastanin tzerini kremsanti ile desen yapip susleyin. Uzerine
parcalanmig bisklviyi serpin.izerine ¢ikolata sosu dokin. Pastayi buzdolabinda bekletip soguduktan sonra
servis edin.
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