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KAGIT HELVA PASTASI

3 adet kagit helva

300 gram sade tahin helvasi
2 yemek kasigi kakao

Yarim su bardag toz seker

1 cay bardagi sit

50 gram tereyag!

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
2-3 adet ceviz

Kagit helvanin birini diiz bir tabada koyun. Tahin helvasini klicUk parcalara ayirarak bir tencereye koyun ve kisik
ateste eritin. Eridikten sonra seker, kakao ve tereyagini ilave edin. Bitlin malzemeleri karistirarak siti ilave edin
ve ocaktan alin.

Hazirladiginiz bu kremadan 5 yemek kasidi kadar alarak kagit helvanin tzerine yayin. Diger kagit helvayi
Uzerine koyun ve tekrar kremadan dokerek yayin. Son kagit helvayi da en Uste yerlestirerek kalan kremanin
tamamiyla pastanin Gzerini ve kenarlarini kaplayin.

Hazirladiiniz pastayi buzdolabinda bir stire bekletin. Uzerini Hindistan cevizi ve cevizle susleyerek servise
sunun.
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