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KAGIT HELVA PASTASI

https://www.sabah.com.tr

5 kagit helva

50 gr. margarin

1/2 ¢ay bardag su

1 cay bardad seker

200 gr. tahin helvasi

1,5 corba kasigi kakao
Kremasi igin:

1,5 su bardagi st

2 ¢orba kasiJi un (tepeleme)
1/2 su bardagi seker

2 corba kasiJi kakao

1/2 paket krem santi

1 cay bardagdi st (krem santi igin)
Hindistancevizi

Tahin helvasini 1/2 gay bardag sicak su ile ezelim. Bir tavada margarini eritelim. icine kakaoyu, sekeri ve tahin
helvasina katip yarim dk. karistirarak pisirdikten sonra atesten alip sogutalim. Kagit helvalarin aralarina tahinli
sos yayarak Ust Uste dizelim. Tencereye unu, siti, sekeri ve kakaoyu alip karigtiralim. Agir ateste surekli
karistirarak Uzeri g6z g6z olana dek pisirelim. Kremay atesten alip sogutalim. Krem santiyi sitle ¢irparak
koyulagtiralim ve kremaya ekleyip mikserle yarim dk. ¢irpalim. Pastanin zerini ve kenarlarini kremayla
kapatalim. Uzerine hindistan cevizi serpelim. Pastayi buzdolabinda 4-5 saat beklettikten sonra servis yapalim.
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