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KAGIT BARDAKTA PORTAKALLI KEK

2 yumurta

1 su bardagi seker

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 cay bardadi portakal suyu
1 portakal kabugu rendesi

1 kabartma tozu

Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Boncuk sekerleme

Derin bir kaseye yumurtalari kiralim. Uzerine toz sekeri ilave edip mikserle veya girpma teli ile iyice girpalim.
Daha sonra portakalin kabugunu yumurtalarin Gizerine rendeliyelim ve suyunu da sikalim. Sivi yag kabartma
tozu ve azar azar un ekleyelim karigtirmaya devam edelim. Hamurumuzu yaglanmig kagit bardaklara yaridan
cok olacak sekilde paylastiralim. Uzerine birer tutam boncuk sekerleme serpelim. Bardaklarimizi firin tepsisine
dizelim. Onceden isinmis 200 derece firinda kizarana kadar pisirip servis yapalim.
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