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KAFKAS PILAVI

2 su bardagi Tel Sehriye

400 gr kugbasi dogranmis tavuk eti
1 adet kirmizi dolmalik biber

1 adet sari dolmalik biber

1 kase haglanmig bezelye

2 su bardag tavuk suyu

1 yemek kasigi margarin

Tuz

Karabiber

Margarin tencereye alinip 1sitilir. Uzerine tel sehriye dokiiliip rengi déniinceye kadar kavrulur ve ocak kapatilir.
Bagska bir tencerede margarin eritilir. Kiip seklinde dogranmis biberler eklenip kavrulur.Tavuk etleri eklenip, etler
yumusayincaya kadar pisirilir. Tavuk etinin Gzerine kavrulmus sehriye ve haglanmig bezelye eklenip karigtirilir.
Sicak tavuk suyu, tuz ve karabiber eklenip karistirilir. Tencerenin kapagi kapatilip kisik ateste suyunu ¢ekinceye
kadar pisirilir. Demlenmesi i¢in 15 dakika kadar bekletilip, sicak olarak servis yapilir.
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