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KAFKAS HINKAL
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1 adet bayat ekmek

1,5 su bardagi un

1 tath kagig tuz

I¢c Malzemesi:

3 adet yumurta

1/4 adet kangal sucuk

2 adet sogan

3 dal nane

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi kirmizi toz biber

Ekmegi rondodan gegirerek inceltin. Sogani kiip kiip dograyin ve soteleyin. Soguyunca yumurtalari kirin.
Sucuklari kiip seklinde dograyarak, ilave edin. Naneyi ekleyin. Hamur kabinda ekmek ufagini, unu, suyu
karistirin. Kulak memesi yumusakliginda yogurun. Hamuru agip ¢ay bardagd ile yuvarlaklar kesin. Sucuklu
hargtan koyarak hamuru katlayip kapatin. Kaynayan tuzlu suya atarak haglayin. Servis tabagina alip izerine
tereyaginda sotelediginiz kirmizi toz biberi gezdirerek servis yapin.
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