—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAFKAS CORBASI

1 Adet Havuc

2 Adet Prrasa

1 Adet Kereviz (Ki¢uk Boy)
1 Adet Sogan

4 Yaprak Beyaz Lahana
2 Su Bardagi Et Suyu

1 Su Barda@ Sit

2 Tath Kasigi Tereyagi

1 Adet Yumurta Sarisi

1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber

Pirasa, lahana, havug ve kerevizi kiigtik kiictik dograyalim. Tencereye kiip seklinde dogranmig sogan ile
tereyagini (veya zeytinyagi) alip pembelesene kadar karigtiralim. Uzerine sebzeleri ekleyelim. Ardindan, su ya
da et suyunu da ekleyip sebzeler yumusayana kadar pisirelim. Yumurta sarisiyla st ¢irparak terbiyeyi
hazirlayalim. Gorba suyundan ekleyerek terbiyenin ihmasini saglayalim ve surekli karigtirarak gorbaya katalim.
Corbayi bir tasim daha kaynatip, ocaktan alalim.
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