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KAFKAS CORBASI

MALZEMESI:

1 adet kii¢ik lahana

4 adet pancar

1 adet kdk kereviz

1 adet havug

1 bas sogan

8 bardak su

3 corba kasigi katiyag

3 adet yesil sivri biber

Yeterince tuz, kirmizibiber, maydanoz.

YAPILISI:

Soganlan kiiclk ki¢uk dograyip bir tencerede yag icinde pembelesinceye kadar kavurunuz. Pancar, kereviz ve
havucu yikayip, kibrit ¢dpu gibi ince uzun ¢ubuk seklinde dod-rayiniz. Soganlarin igine atip karistiriniz.
Lahananin koganini ¢ikarip, yapraklarini ki¢uk kigik dograyiniz. Tencereye atip az bir sey yu-, musayincaya
kadar pisiriniz. Kavurdugunuz bu sebzelerin Ustlne sicak suyu dokiniz. Tuzunu ekiniz. Sebzeler iyice pisip
yumusayinca, ates Uzerinde kdzlediginiz yesil sivri biberleri kiyarak ¢orbaya ilave ediniz. (Arzu ederseniz
biberleri sebzelerle birlikte pisirebilirsiniz). Corba pisip bitonlesince sicak sicak Uzerine kiyilmig maydanoz
ekerek ikram ediniz.
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