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KAFKAS CORBASI

Ebru Omurcali

1 adet havug

1 adet kereviz

5 yaprak beyaz lahana

1 adet prrasa

2 adet pancar

2 adet kuru sogan

4 corba kasig arpa sehriye

Kuru sogani kiip dograyin tereyagi ve sivi yag karisiminda geffaflagana kadar kavurun. Diger tim sebzeleri kip
dograyin ve sogana ekleyip birlikte soteleyin. Uzerine 6 su bardadi suyu ve sehriyeyi ilave edin ve sebzeler
yumusayincaya kadar pisirin. Ayri bir kapta terbiye malzemelerini iyice ¢irpin ve kaynayan ¢orbadan alarak
terbiyeyi isitin. Gorbaya ekleyin. Birlikte 5 dakika un kokusu gidene kadar kaynatin. Servis yaparken Uizerine
maydanoz yapraklari serpin.

© lezzetler.com tarif no:67513 » adi:KAFKAS CORBASI « génderen:ibrahim Hakki « indirme tarihi:13.04.2025 - 20:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kafkas-corbasi-vt4525
http://www.tcpdf.org

