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KAFKAS CORBASI

2 1t. et suyu

1 bardak sut

3,5 ¢orba kasigi margarin
125 gr. lahana

125 gr. pancar

1 orta sogan

1 kii¢ik kereviz

1 kii¢ik havug

50 gr. arpa sehriyesi
3 yumurta sarisi
Tuz

Yag ve ki¢uk dogranmis sogan kavrulur, soyulmus kibrit ¢épl seklinde ince uzun dogranmis pancarlar, kereviz,
havuc ile findik blyukliginde dogranmis beyaz lahana katilarak 3 dakika daha kavrulur. Kavrulan sebzelere,
su, sogan, havug, maydanoz sapl, pirasa, sarimsak ve tuz ile sigir eti veya kemik bir tencerede kaynatilarak
hazirlanan 8 bardak (2 litre) et suyu ile 1 tath kasig da tuz ilave edilir, tencerenin kapag kapatilarak, sonra arpa
sehriye katilarak sebze ve sehriyeler iyice pisinceye kadar kaynatilir. Pisince, bir tencereye yumurta sanlan ile
st koyularak bir telle ¢irpilir ve bu karigim kaynamakta olan gorbaya katilir ve iyice karigtirildiktan sonra bir
tasim kaynatilir ve k&seye alinarak servis yapilir.
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