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KAFKAS CORBASI

8 su bardag etsuyu ya da su
1,5 yemek kasigi margarin

1 avug lahana

4 orta boy pancar

yarim kereviz

yarim havug

1 kliclk sogan

2 yemek kasi§i arpa sehriye
1 cay kasigi tuz

Ufak dogranmis sodanlari yagda kavurun. Uzerine ince kiyilmig lahana, pancar, kereviz ve havucu da ekleyip 3
dakika daha kavurduktan sonra et suyunu ilave edin. Sebzeler az pistikten sonra sehriye ekleyip tamamen

pisirin.
ML® Kafkas Corbasi icin tiklayin
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