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KAFKAS CORBASI

Malzeme:

1 adet havug

1 adet prrasa

1 adet pancar

1 adet kereviz

1 adet sogan

4 yaprak beyaz lahana

2 adet Bizim Mutfak Et Bulyon
1 su bardag st

1 corba kasigi Teremyag
2 adet yumurta
Karabiber

Havug, pirasa, pancar, kereviz ve lahanayi temizledikten sonra zar seklinde dograyin. Gorba tenceresinde
Teremyag eritin ve dogranmig sodani kavurun. Sebzeleri ilave edin. Birka¢ dakika kavurduktan sonra, 7 su
bardad su ilave edin.15 dakika kaynatin. Tuz, karabiber ve arpa sehriyeleri ekleyin orta isida sehriyeler
yumusayana kadar pigirin. Terbiyesi i¢in ayri bir kasede yumurta sarilarini ve st ¢irpin. Corba suyundan bir
miktar alip, terbiyeyi iitin ve karigtirarak ¢orbaya ilave edin. Kaselere paylastirin. Sicak servis yapin.

ML® Tulen Corbasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:48502 « adi:Kafkas Corbasi « gdénderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:19.04.2025 - 01:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kafkas-corbasi-vt37135
https://tr.ml.md/tulen-corbasi-vt1456
http://www.tcpdf.org

