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KAFKAS CORBASI

Malzemesi:

8 bardak et suyu

1 bardak sut

3,5 ¢orba kasigi margarin
125 gr. lahana

8 orta pancar

1 orta sogan

1 kii¢ik kereviz

1 kii¢ik havug

50 gr. arpa sehriyesi
3 adet yumurta sarisi
tuz

Hazirlanisi:

Bir tencereye ¢ bucuk ¢orba kasigi tereyadi veya margarin ile ¢ok kiiguk kesilmis 1 orta bas sogan koyarak 3
dakika kavurun. Sonra soJanlara hepsi soyulmus, ve kibrit ¢épu seklinde ince uzun dogranmis 8 orta pancar, 1
kicUk bas kereviz, 1 kiiglk havug ile findik blyUkligunde kig¢ik dogranmis beyaz lahanayi ilave ederek bunlari
da soganlarla 3 dakika daha kavurun. Sonra bu sebzelere et suyu ile 1 tath kasigi da tuz katin. Tencerenin
kapagdini kapatin ve sebzeler az ¢ok pismis bir hale gelince kadar haglanmaya birakmali. Sonra bunlara 50 gram
da arpa sehriyesi ilave ederek, sebze ve sehriyeler iyice pismis bir hal alincaya kadar pismeye birakin. Pigince,
bir kaba 3 yumurta sarisi ile 1 bardak soguk siit koyun. Bir dakika kadar telle déviin. Sonra da bu yumurtali sitl
kaynamakta olan tenceredeki corbaya katin. lyice bir karistirdiktan sonra ¢orbayi ancak bir tagsim kaynatin ve
kaseye alarak servis yapin.
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