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KAFKAS CORBASI

Malzeme:

8 su bardagi et suyu

1.5 ¢orba kasigi margarin

1 avug dolusu beyaz lahana (kibrit ¢6pU buyUkliginde dogranmis)
4 orta boy pancar (kibrit ¢épi seklinde ince uzun dogranmis)
yarim kereviz (kibrit ¢épu seklinde ince uzun dogranmisg)
yarim havug (kibrit ¢opu seklinde ince uzun dogranmis)

1 klicUk boy sogan (¢ok kiglk dogranmis)

2 ¢orba kagiJi arpa sehriye

Tuz

terbiyesi:

2 yumurta sarisi

yarim su bardag sut

Yapiligt:

Bir pencereye yag ile sodan koyarak 3 dakika kavuran; sonra sodanlara, pancar, kereviz, havug ve lahanayi
ilave ederek, 3 dakika kadar daha kavuran.

Kavrulmus bu sebzelere et suyu ile tuz katarak, tencerenin kapagini kapatin ve sebzeler az ¢ok pismis bir hale
gelinceye kadar haglamaya devam edin. Bunlara arpa sehriye ilave ederek, sebze ve sehriyeler iyice pismis bir
hal alincaya kadar pismeye birakin.

Pisince bir kaseye yumurta sarilari ile soguk st koyarak, bir dakika kadar tel veya ¢atalla ¢irpin, sonra bu
terbiyeyi kaynamakta olan tenceredeki corbaya katin ve iyice karistirdiktan sonra ¢orbay! bir tagim daha
kaynatin ve kaseye alarak servis yapin.
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