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KAFKAS CORBASI

MALZEMELER:

100 gr. kirmizi mercimek

1/2 paket margarin

3 kasik un

1 adet havug (Klguk kiglk dogranmis)

1 adet kabak (Kuguk kiiclk dogranmis)

2 adet sivribiber (Kiiguk kiicik dogranmis)
2 adet domates (KigUk ki¢Uk dogranmig)
5 su bardagi su

Uzerini siislemek igin;

biraz maydanoz veya dereotu Tuz, karabiber

HAZIRLANISI:

ilk olarak mercimekler yikanir. Orta boy bir tencereye 3 su bardadi ilik su konur. Mercimekler bu suda haglanir.
Pismesine yakin icine kiglk kiicik dogranmis havug, kabak, domates ve biberler ilave edilir. Malzemeler iyice
yumusayincaya kadar bir stire daha pisirilir. Bu sirada bagka bir tencerede yarim paket margarin eritilip, 3 corba
kasidl un bu yagda pembelesinceye kadar kavrulur. Kavurduktan sonra pihtilagsmamasi igin i¢erisine yavas
yavas 2 su bardag su ilave edilir ve kaynamaya birakilir. Daha sonra bu karisim diger tenceredeki malzemelere
ilave edilir. Tuzu ve karabiberi atilir. Kaynayincaya kadar karistirarak pisirilir. Pistikten sonra istenirse tzeri ince
kiyllmig maydanoz veya dereotu serpilerek sislenir ve servis yapilir.
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