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1 adet havug

2 dal pirasa

2 adet kligUk pancar

1 adet kiguk boy kereviz

1 adet kuru sogan

4 adet yaprak beyaz lahana
2 su bardagi su

1 kahve fincani arpa sehriye
1 su bardag st

2 tath kasigi tereyagi

2 adet yumurtanin sarisi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

KAFKAS CORBASI

Pirasa, lahana, havug, pancar ve kerevizi ayiklayip, yikayin. ince ince dograyarak bir kenara alin.

Corba tenceresine kiip kiip dogranmig kuru sogan ile tereyagini koyun ve karigtirarak sogani pembelegtirin.
Uzerine ayikladiginiz sebzeleri ekleyin. Birkag sefer karistirarak hafifce kavurun.

6 su bardagi su ya da et suyunu koyup, tekrar karistirin. 15 dakika kadar pisirip tuzunu, karabiberini ve

sehriyesini ekleyin.

Sebzeler pisince bir kasede yumurta sarilariyla situ iyice ¢irpin. Gorba suyundan da katarak bu karigimi ilitin.

Surekli karigtirarak ¢orbaya ekleyin. Bir tasim daha kaynatip, ocaktan alin.

—

s |

e 4 _“I?.‘?
é‘%ﬂ-{?

© lezzetler.com tarif no:141352 « adi:Kafkas Gorbasi « génderen:tarifler « indirme tarihi:09.05.2024 - 03:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kafkas-corbasi-vt4525
http://www.hurriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kafkas-corbasi-141352.jpg
http://www.tcpdf.org

