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KAFKAS CORBASI
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1 Yemek Kagsigi Reis Pilavlik Bulgur
2 Yemek Kasigi Arpa Sehriye

8 Su Bardagi Et Suyu

1.5 Yemek Kasig Tereyag

1 Kase Ince Dogranmis Beyaz Lahana
3 Pancar

Yarim Kereviz

Yarim Havug

1 Kiiglik Boy Sogan

Tuz

2 Yumurta Sarisi

Yarim Su Bardag ik Siit

Tereyagini tencerede eritin ve ince dogranmis sodani iginde pembelesinceye kadar kavurun.

Julyen dogradiginiz pancar, kereviz, havug ve lahanayi ilave ederek 3 dakika daha kavurun.

Kavrulmus sebzelere et suyu ile tuz ekleyip tencerenin kapagdini kapatin ve sebzeler pisene kadar haslayin.
Arpa sehriye ve bulguru ilave edip pisirin.

Bir kaseye yumurta sarilari ile 1k sttd alin ve bir dakika catalla ¢irpin.

Terbiyeyi kaynayan ¢orbaya aktarin ve iyice karistirdiktan sonra ¢orbayi bir tagim daha kaynatip ocaktan alin ve
sicak servis yapin.
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