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KAFESLI TURTA

375 gr. elenmis un

2 ¢orba kasig kabartma tozu

1 tutam tuz

1 yumurta

200 gr. soguk margarin veya tereyagi
200-250 gr. kiraz veya ¢ilek marmelati
1 yumurta sarisi

1 corba kasigi sut

Unu kabartma tozu ile karistirin ve bir tepsiye eleyin. Ortasina bir havuz acip sekeri, tuzu, ¢irpilmis yumurtayi
buraya koyun. Malzemeyi gok muntazam bir sekilde karistirin. Soguk margarini kiiglk pargalar halinde kesin.
Ortadaki malzemenin igine daditin. Kenarlardan unu alarak muntazam bir hamur meydana getirin. Hamuru
yuvarlak bir top yapin. 20 dakika kadar buzdolabinda bekletin. Sonra hamurun yarisini buzdolabindan ¢ikarin.
Diger yarisi buzdolabinda kalsin. Gikardiginiz hamuru tepsiye muntazam olarak yayin. Marmeladi hamurun
Uzerine yayin. Buzdolabindaki hamuru ¢ikarin ve tekrar yogurun. Bunu oklava ile agin ve ince uzun pargalar
halinde kesin. Hamurlar marmeladin Gzerine kafes bigiminde yerlegtirin. Yumurta sarisini biraz su ve st ile
karistirip, kafeslerin tizerine strtin. Tepsiyi firna verin ve 25-30 dakika pisirdikten sonra, tepsiden ¢ikararak tel
Uzerinde sogutun.
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