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KAFESLI TARTOLET

Sable hamuru malzemesi

750 gr. eksi elma

150 gr. tozseker (6 corba kasigi)
2 ¢orba kasigi marmelat

50 gr. hindistancevizi veya fistik

Sable hamurunu hazirlayiniz.

Yarim cm. kalinlikta merdaneyle aginiz.

Tartdlat kaliplarinin agzindan biraz daha blyik olarak hamurlari kesiniz.
Tartolat kaliplarini glizelce yaglayiniz.

Hamurlari kalibin igine iyice yerlegtiriniz.

Elmalan yikayip, soyunuz.

2-3 mm. incelikte dilimlere dograyiniz.

Icerisine 150 gr. tozsekeri koyup, elmalari altist edip, firin tepsisine koyunuz.
Tepsiyi sicak firina koyup, elmalar biraz yumusayincaya kadar pisiriniz.
Finndan alip, sogutup, tartélat kaliplarinin icerisine kafi miktarda koyunuz.
Hamurdan kicUk parcalar alip, kalem ¢apina getiriniz.

Tartolat kaliplarinin Gzerini bu ¢gubuklarla kafes yapiniz.

Kafesin Uizerine yumurta sarisi sirip, kaliplari firina koyunuz.

Orta i1sida 20-25 dakika pisirip, firindan aliniz.

Sogutup, Uzerine marmelat strindz.

Kaliptan ¢ikarip, servis yapiniz.
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