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KAFESLI TART
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2 yumurta sarisi

150 gr. margarin (yumusamis)

2,5 su bardagi un

1/2 su bardagi seker

1/2 paket kabartma tozu

Tartin icine:

5 orta boy elma

1/2 su bardag seker

1/2 su bardag findik (iri dévilmas)
1 tath kasidi tarcin

Pudra sekeri (Uzerine elemek igin)

Elmalari soyup rendeleyelim. Seker ekleyerek elmalar suyunu birakip gekene dek pisirelim, igine iri dovilmis
findik ve targini ekleyip sogutalim. Unun ortasini agip yumugsamig margarini, sekeri, yumurta sarilarini, kabartma
tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yogurup ikiye ayiralim. 25-30 cm. ¢apindaki kalibi margarinle yaglayip tabanina un
serperek hamurun bir pargasini kaliba yerlestirelim. Hamurun kenarlarini 1/2 cm. kadar yUkseltelim. Hamuru
catalla 7-8 yerinden delelim. EImal malzemeyi hamurun Uzerine yayalim. Diger hamuru 0.3 mm. kalinliginda
acalim. Hamurdan 1/2 cm. inceliginde seritler keselim. Seritleri elmall malzeme Uzerine kafes olusturacak
sekilde yerlestirelim. Tarti 180 derece isili firnda Uzeri agik pembe renk alana dek pigirelim. Tarti firndan alip
kafeslerin zerine pudra sekeri eleyerek servis yapalim.
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