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KAFESLI PILAV

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Su Bardag piring

1 Fiske tuz

1 Yemek Kasigi ¢orbalik fistik
1 Cay Kasigi tarcin

3 Yaprak milféy hamuru

1 Yemek Kagigi kuru kayisi

1 Yemek Kasigi Kuru Incir
1,5 Su Bardagi sicak su

1 Fiske karabiber

Sana yagini tencereye alin yikayip stizdiginiz piringleri Gzerine ekleyin.10 dakika kavurun ve kip kip
dogradiginiz kuru incir ve kayisilari ilave edin. Yagsiz bir tavada 2 dakika kavurdugunuz fistiklari,tuz ve
karabiberi de ekleyin. Milfdy hamurlarini merdane yardimi ile inceltip bir parmak kalinliginda seritler halinde
kesin.Kiguk sufle kaplarini yaglayip serit halinde milfdyleri digar tagacak sekilde igine yerlegtirin. I¢ harci
kaplara paylastirin.Kenarlardaki pargalari kabin Gizerine dogru kapatin.Onceden isinmig 180 derece firinda
kizarana kadar pigirin.
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