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KAFES PILAVI

Elif Korkmazel

1 su bardag piring

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasig zeytinyagi
4'er adet kuru kayisi ve incir
Tuz

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 cay kasigi targin

1.5 su bardagi sicak su

3 adet milféy hamuru

Yaglar tencereye koyup pirinci 10 dakika kavurun. Kip dogranmig incir ve kayisilari ilave edin. Fistiklari yagsiz
olarak iki dakika kavurun. Fistik, tuz ve targini da pirince ekleyin. Su koyup pismeye birakin.

Milféy hamurlarini inceltip seritler halinde kesin. Yaglanmis sufle kaplarina tasacak sekilde yerlestirin. Pilavi
kaplara paylastirin. Sarkan pargalari kabin izerine dogru toplayin. 180 derece firinda pisirin.
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Fotograf "Doctor" tarafindan génderildi. 21.04.2021
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