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KAFESLI PILAV

2 su bardagi piring

1 su bardagi konserve bezelye
Haglanmis 1 havug

1/4 pismis tavuk eti

2 corba kasiJi siviyag

1 tath kasidi tuz
Hamuru igin:

1,5 su bardagi un

1 yumurta

2 corba kasiJi siviyag

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi yesil fistik

Su, tuz ve yagi bir tencereye koyup kaynatiniz. Pirinci ayiklayip yikayarak kaynayan suya ilave ediniz. 1-2
dakika orta hararette, sonra isisini kaynama noktasina getirerek, 25-30 dakika pisiriniz. Findik blyUkliginde
dogranmig tavuk eti, havug ve bezelyeyi katip karistiriniz.

Unun ortasini aginiz. 1 ¢corba kasigi yag, 2 ¢orba kasigi su, tuz ve yumurtayi koyup sertge bir hamur yapiniz. 2
mm. kalinhiginda yufka agip 1/2 cm. genisliginde ruletle seritlere kesiniz.

Pilavi alabilecek biyiiklikte alti yuvarlak bir tencereyi bolca yaglayiniz. Seritleri 1 cm. araliklarla tencereye
diziniz. Ikinci sirayida verev dizerek kafes sekli veriniz. Kafeslerin bogluguna kabugu soyulmus fistik koyunuz.
Uzerine pilavi bosaltip yerlestiriniz. Sarkan seritleri Uzerine kapatiniz. Orta hararetli firnda seritler
pembelesinceye kadar pisiriniz. Yuvarlak servis tabagina ters ceviriniz.
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