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KAFES PILAVI

Pilavi igin:

3 su bardag piring

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
2 corba kagsigi kug Gzimu
3 corba kasig badem

1 sogan

2 tavuk butu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Siviyag

Tavuk suyu

Tuz

Karabiber

Yenibahar

Hamuru igin:

1 yumurta

3 corba kasig yogurt

3 ¢corba kasidi siviyag
Tuz

Alabildigi kadar un

Tencereye tereyagdini ve biraz siviyag alarak tizerine fistiklari ilave edin. Fistiklar sararinca Gizerine soganlari ve
pirincleri ilave edin. Tuzunu ilave edip kavurun. Daha sona Uzerine kug Gzimlerini, didiklenmis tavuk etlerini, tuz
ve baharatlari ekleyin. En son sicak et suyunu verip pismeye birakin. Hamuru i¢in tUm malzemeyi karistirip
yogurun ve agin. Hamurdan seritler kesin. Kalibinizi yaglayin.

Hamurdan kestiginiz seritleri kafes olacak sekilde yerlestirin. Bogluklara bademler koyun. Kalan bademleri
pilava ekleyip hamurlarin Gzerine bosaltin. Kenardan sarkan hamurlari Gzerine kapatip 180 derecede pisirin.
Ters cevirerek kaliptin ¢ikartin. Perde pilavi tadinda nefis bir pilav.
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