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KAFESLI ELMALI KURABIYE

http://www.hurriyet.com.tr

125 gram tereyagi

120 mililitre yogurt

85 mililitre sivi yag

1 cay bardagdi nisasta

5 gram tuz

Yarim paket kabartma tozu veya karbonat
500 gram un

50 gram pudra gekeri

Iciigin:

4 adet kabugu soyulmus elma
1 cay bardagdi toz seker

1 tath kasidi targin

Ceviz

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Elmalari rendeleyerek toz sekerle pisirin. Sogudugunda targin ilave edip karistirin.

Tereyagini oda sicakhigina geldiginde ki¢Uk pargalar halinde yogurma kabina alin. Pudra sekeri ve nigasta ilave
edip elinizle kanstinn. Un hari¢ diger malzemeleri karistinip yavas yavas elenmis un ekleyerek yogurun.

Hamuru dinlendirin, bes bezeye ayirin. Hafif unladiginiz tezgahta her bezeyi ayr ayri merdane yardimi ile agin.
Ayni 6lgtide olmalari igin tencere kapag ile kesin. Ortasini bulmak igin D sekline getirip, 4 esit pargaya bolin. 4
Ugcgen pargaya bigak yada hamur kesecedi ile sivri ucundan baglayarak 3 tane V seklinde kesik atin. U¢gen
parcanin ortasindan elmali i¢i bas parmak gibi déseyin. Sagl sollu kundak kapatir gibi kapatin.

Tepsiye aralikli dizerek 180 derece firinda pigirin.
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