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KAFES TURTA

50 grun

1/2 cay kasigi targin

75 gr tereyagi

50 gr seker

50 gr makineden gecirilmis badem
2 cay kasigi limon rendesi

2 yumurta sarisi

1 yemek kasigdi limon suyu

300 gr cilek regeli

Un ile tarcini bir kaba eleyin. Karisim ekmek kirintilarini andirana dek tereyagi ile ovusturun. Seker, badem ve
limon kabugu rendesini ekleyin. Yumurta sarilari ve sert bir hamur olmasi icin yeterli nicelikte limon suyunu da
ekleyin. Unlanmig ylizeye alip, hafifce yogurun. Hamurun Gg¢te ikisi ile 18-20 cm. capindaki yivli tart kalibini
doldurun. Kalip halkasini iyice bastirip, fazlaliklarini kesin. Hamurun kalibin her yanina esit yogunlukta
yayllmasina dzen gdsterin. Ustline ¢ilek recelini yayin ve kalan hamuru kurabiye kesecegdi ya da keskin bir
bicakla seritler halinde kesip, recelin Ustline kafes biciminde déseyin. Orta isidaki firinda 25-30 dakika, Ustu
pembelesene dek pisirin. Sogumaya birakin ve kalibin halkasini ¢ikarin.
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