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KAFES TURTA

Gerekli malzemeler:

Un (2 bardak)

Margarin (Yarim paket)
Pudra sekeri (yarim bardak)
Yumurta (1 adet)

Su (1 gorba kagigr)

Iciigin:

Marmelat (200 gram, gilek)
Marmelat (4 corba kasigi, kayisi)
Pudra sekeri (4 ¢corba kasig)
Sislemek icin:

Pudra sekeri (2 ¢corba kasig)

Oval bir kaba 2 bardak un koyun. Ortasini acip, igerisine 1 adet yumurta, yarim paket margarin ve yarim bardak
pudra sekeri koyun. 1 ¢orba kasidi su koyup, hamur kendini toparlayana kadar yani 3-4 dakika yodurun. Bu
slirenin sonunda hamuru tezgahin tizerine alin. 1-2 dakika daha elinizle bastirarak yodurun. Birka¢ tutam un
alarak tezgahin Gzerine ve hamurun tzerine d6ékin. Bir merdane yardimiyla hamuru agin.

2Yanm santimetre kaliniginda agtiginiz hamurun Gzerine 8 cm ¢apinda bir porsiyonluk tart kalibini koyun.
Hamuru kalibin kenarlarindan biraz fazla olacak sekilde hamur kesme ruleti ile kesin. Kestiginiz hamuru kalibin
icerisine koyup elinizle hafifce bastirarak yerlegtirin. Bir bigakla kalibin kenarlarindan tasan fazla kismi kesin.
Elinizle kalibin igindeki hamurun diplerine ve kenarlarina bastirarak sikistirin. Bu islemi hamurunuz bitene kadar
tekrarlayin. Kalan hamuru toparlayip tezgaha koyun. Bir tutam un serpip tekrar ayni incelikte agin. Hamur kesme
ruleti yardimiyla 1-1, 5 cm kalinlidinda ince uzun seritler halinde kesip, uzun kismini ikiye kesin.

Kaliplara yerlestirdiginiz hamurlarin icerisine 200 gram gilek marmeladini esit bigimde paylagtirarak koyun. Bir
kasik yardimiyla yerlestirdiginiz marmeladi kaliplann i¢erisine yaydirin. Uzerlerine birer kagik kayisi marmeladi
ilave edin.

Onceden hazirladiginiz ince seritler halindeki hamurlari kalibin {izerine esit araliklarla dizin. Bu iglemi tiim
kaliplar igin uygulayin.

Uzerini ince geritlerle kapattiginiz hamurlar dnceden 175 derecede isittiginiz firina verip 15 dakika pigirin. Bu
slirenin sonunda kurabiyeleri firindan alip kaliplarindan ¢ikarin. Uzerlerine pudra sekeri serpip servise hazir hale
getirin.
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