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KAFES BOREGI

125 gr sana hamur isi
4 corba kasig yogurt
1,¢cay kasigi karbonat
2 subardagi un

1 demet matdonoz

1 caybardag stt

1 yumurta sarisi
yarim kg peynir

Bir kaba oda 1sisinda yumusamis sana yagini yogurdu koyun karbonativu unu da ekleyelim iyice yoguralim kulak
memesi yumusakliginda bir kivam olacak

ceviz blyukliginde 1 parca koparalim hamurdan

kalan hamuru yuvarlak bir kalibaveya tepsiye yayin

peyniri rendeleyin ince Kiyilmis maydonozu karistirin ve hamurun tzerine yayin ayirssigimiz hamurdan ince
seritler yapin ve hamurun Uzerine kafes seklinde yerlestirin siit ve yumurta sarisini ¢irpin hamurun tzerine strin
Onceden 200 derecede isitiimis firinda kizaranakadar pigirin.
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