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KAFES BOREGI

125 gram margarin,

4 corba kasig yogurt,

1 cay kasigi karbonat,
aldigi kadar un,

yarim kg beyaz peynir,
1 demet maydanoz,

1 cay bardag stt,

1 adet yumurta sarisi

Derin bir kaba kiip dogranmig margarini ve yogurdu alin. Karbonatla aldigi kadar unu ekleyin. lyice yogurarak
kulak memesi yumusgakiiginda bir hamur elde edin. Ceviz biiytkligiinde bir par¢ayr hamurdan kopartin. Kalan
hamuru yaglanmis yuvarlak bir kaliba koyup yayin. Peyniri rendeleyin. Ince kiyilmig maydanozla karistirin.
Hamurun Gzerine yayin. Ayirdiginiz hamurdan ince seritler yapin. Hamurun Gzerine kafes bigimi verecek sekilde
yerlestirin. 1 ¢cay bardagi sitle, 1 adet yumurta sarisini ¢irpin. Hamurun Gzerine sirn, édnceden isitiimis 200
dereceli firinda Uzeri kizarana dek pigirin.
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