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KAFE USULU KURABIYE

150 gr oda sicakliginda yumusamis tereyadi veya margarin
2 yumurta sarisi

2 yemek kagsigi su

1 dolu tatl kagigi targin

1 su bardagindan bir parmak eksik pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

1 ceyrek cay kasigi tuz

1 cay bardagi iri dogranmig ceviz

1 cay bardagi damla gikolata

2-2,5 su bardagi un

Derin bir kabin icine dnce tereyagimizi daha sonra un diginda diger malzemelerimizi alip yogurmaya baslayalim.
Yumusak olmasini istiyorsaniz 2 su bardagi unu kontrolli bir sekilde ekleyin. Kitir olmasini istiyorsaniz da 2,5 su
bardagi unu ekleyip yoguralim. Yogurulan hamurumuzun son asamasinda ceviz ve damla ¢ikolatamizi da
ekleyip hamurumuzu tezgahimizin tstline alalim. Hamuru streg film yardimiyla rulo yapip bir saat buzlukta
bekletelim. Beklettigimiz hamuru zamani dolduktan sonra alip dilimleyelim. Dilimlerimizi yagh kagit serilmis firin
tepsisine dizerek dnceden isitilmis 180 derece firinda kontrollii bir sekilde pigirelim.
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