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KADINBUDU KOFTE

500 gram kiyma

150 gram hasglanmig piring

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi kofte baharati
1 adet sogan

Yarim demet maydanoz

3 adet yumurta

4 corba kasigi un

3 dis sarimsak

Tavada tereya@ini eritip, dogranmis sogani ve kiymanin yarisini ekleyip kavurun. Gok suyunu ¢ektirmeyin. Bir
kaba alip igine diger kiymayi, haglanmig pirinci, kiyllmig maydanozu, bir yumurtayi ve baharatlari ekleyip iyice
yogurun. Daha sonra sekil verip dnce una sonrada ¢irpilmis yumurtaya bulayin. Iki tarafini da kizartip servis

yapin.
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