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KADINBUDU KOFTE

500 gr. kiyma

150 gr. piring

2 adet orta boy sogan

1 tath kasidi tereyad

1 adet yumurta

5 ¢orba kasiJi galeta unu
2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Pirincin tizerine iki gay bardadi su ekleyerek suyunu cekene kadar pisirin. ince kiyilmig sogan ile kiymanin
yarisini tereyaginda kavurun. Soguyunca piring, kalan kiyma, yumurta, tuz ve karabiber ekleyip yogurun,
parcalar koparip yassi kéfteler hazirlayin. Kéfteleri énce galeta ununa, sonra ¢irpilmis yumurtaya batirin.
Kizdiriimig siviyagda kizartin.
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