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KADINBUDU KOFTE

500 Gr. Kiyma

1 Bas Blyuk Sogan

3 Adet Yumurta

1 Gay Bardagi Piring

1 Corba Kasigi Zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Soganlar minik minik dograyin. Zeytinyaginda kiymanin yansiyla beraber kavurun. Kiyma suyunu salip ¢ekince
sogumasi i¢in ocaktan alin. Ki¢Uk bir tencerede pirinci haglayin. Kavurdugunuz kiymaya kalan ¢ig kiyma, 1

yumurta, tuz, karabiber ve stzlimus pirinci ekleyip iyice karigtirin. Hazirladiginiz harci yarim saat buzdolabinda
dinlendirip yassi kofteler yapin. Kalan 2 yumurtayi da bir k&sede ¢irpin. Hazirladiginiz kéfteleri yumurtaya batinp

kizgin yagda kizartin.
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