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KADINBUDU KOFTE

400 gr. kiyma

1 adet sogan

3 ¢orba kasiJi piring

3 ¢corba kagsiJi sivi yag

1/2 demet maydanoz ve dereotu
1'er cay kasigi kekik

Tuz

Karabiber

1 su bardagi un

3 adet yumurta

Pirinci haglayip siziin ve sogumaya birakin. Rendelenmis sogani ve kiymanin yarisini sivi yagda kavurun,
sogumaya birakin. Ince kiyilmig maydanoz ve dereotunu, baharatlari, haglanmig pirinci, ¢ig kiymayi ve
kavrulmus soganl kiymayi iyice yogurun. Hargtan iri kdfteler yapin. Once una, sonra ¢irpiimis yumurtaya bulayip
kizartin.
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