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KADINBUDU KOFTE

1 kg kiyma

1 su barda@ haslanmig piring
1 adet kuru sogan

Yarim demet maydanoz

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

3 adet yumurta

Kizartma yag

Sogan ince kiyilir. Tavada kiymanin yarisi kendi yagiyla cevrilir. Uzerine sogan katilir. Sogan yumusayinca
atesten alinir ve sogutulur. Sonra ¢ig kiymayla birlestirilir. Uzerine haslanmis piring, tuz, kimyon, ince kiyilmig
maydanoz ve karabiber katilir, yogrulur. hargtan yumurta seklinde kofteler hazirlanir. Kéfteler ¢irpilmis
yumurtaya bulanir. Ardinda kizgin yagda altin renginde kizartilir.
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