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KADINBUDU KOFTE

Yarim kilo kiyma

2 orta boy sogan

1 cay bardagi haglanmig piring
1 yumurtanin sarisi

Karabiber

Kayatuzu

Girpilmis 3 yumurta

Yarim su bardagi un
Kizartmalik yag

Kiymanin Ugte birini ince dogranmig soganla, ¢ok az zeytin yaginda kavurun. Kavurdugunuz kiymayi yarim saat
kadar bekletin.

Soguduktan sonra ¢ig kiyma, yumurta, karabiber, tuz ve haglanmis piring ile karigtirin.

Yogurduktan sonra, kéfte buyukliginde pargalar kopartarak, énce un'a, sonrada ¢irpiimis yumurtaya bulayin ve
kizgin yagda kizartin.

Dilerseniz dogranmis biber ve domates ile servis yapabilirsiniz.
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