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KADIN BUDU KOFTE

300 gr koftelik kiyma

1 su bardagi haglanmig piring

1 kliclk kuru sogan

1 su bardagi ufalanmig bayat ekmek ici veya 2 kagik galeta unu
1 yumurta

Tuz

Kirmizi toz biber

Karabiber

1 yumurta, 3-4 kagik un

Sogani kiyin. Kiymanin yarisi ile birlikte ¢gok az sivi yagda kavurun. BlyUkge bir kapta kalan ¢ig kiymaya diger
malzemeyi ve kavrulmus soganl kiymayi ilave edip yogurun. 10 dk dinlendirin.

Bir tabagin i¢inde yumurtayi ¢irpin. Karisimdan yumurta iriliginde pargalar alip avug iginde sekillendirerek buytk
boy kofteler yapin. Kéfteleri 6nce una sonra yumurtaya bulayip kizgin yagda kizartin. Sicak veya soguk olarak
patates piresi esliginde servis yapabilirsiniz.
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