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KADIN GOBEGI

500 gr un

4 yumurta

1 fincan siviyag

1,5 fincan pudra sekeri
1 tath kasidi karbonat
Fiske kadar tuz
Serbeti:

4 su bardag toz seker
2 su bardagi su

1 su bardagi siviyag
Limon

1- Bir kaba yumurtalar kirilir. Siviyagd, pudra sekeri, tuz ilave edilip mikserle ¢irpilir.

2- 5-10 dakika girptiktan sonra un ve limon suyunun igine konmus karbonat ilave edilir. Su ilave edilip yogrulur.
3- Hamur uzun middet yogrulduktan sonra yumurta buyUkligtnde parcalara bélinir. Hamurlar elle yuvarlanip
parmakla ortasina bastirilip gukurlastirilir. Bu hamurlar yaglanmis firin tepsisine dizilir.

4- Tavada siviyag kizdinhp kizgin bir vaziyette hamurlarin tzerine gezdirilir. Kizgin firma verilip pigirilir.

5- Firindan ¢ikinca sicak sicak ilik serbete atilir. Serbeti ¢ekince serv tabagina alinir.

Serbeti:
4 su bardag seker ile 2 su bardag su kaynatilip koyu bir serbet yapilir.

ML® Hanim Gdbedi icin tiklayin
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