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KADIFE KEK

1 + 1/4 bardak sivi yag

1 bardak yagl yogurt ve krema karigimi
2 yumurta

2 yemek kasigi organik kirmizi gida renklendirici
1 cay kasigi elma sirkesi

1 tath kasidi organik vanilya surubu
2+1/2 bardak un

1+3/4 bardak pudra sekeri

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi kakao

Bir tutam tuz

Kremasi igin:

225 gr oda sicakliginda labne peyniri

5 yemek kasi§i tuzsuz tereyagi

2 bardak seker

1 tath kasidi organik vanilya surubu

Yag, yodurt, yumurta, vanilya, gida renklendiricisi ve sirkeyi mikser ile iyice karigtirin. Ardindan kuru
malzemeleri ekleyin. Un, seker, kabartma tozu, kakao, tuzu da ekleyerek 6nce agir adir, ardindan hizli bir
sekilde tim malzemeleri karistirin. Firin kabini yagladiktan sonra igine dékin. 180 derecede yaklasik 50 dakika
pisirmeniz yeterli. Ayri bir yerde kremayi hazirlayin ve kek sojuduktan sonra sekline gdre Uzerine spatula ile
sarin.
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